Prazenie i opiekanie .
orzechow, ziaren, kakao

I kKawy ziarnistej

Technologia - pracujace w ruchu ciaggtym
elektryczne systemy prazenia

Catkowicie rézne od tradycyjnych systemow bebnowych lub

wykorzystujgcych gorace powietrze, prazaki firmy Revtech oparte sg o

proste i pomystowe zasady:

¢ Transport i mieszanie poprzez wibracje w zamknietej, spiralnej
rurze,

e Ogrzewanie poprzez bezposredni kontakt z grzang oporowo
stalowa rura.

Maszyny przygotowane pod zamdéwienie,
zgodnie ze specyfikacja klienta.

e Temperatura obrobki od 50°C do 300°C lub wyzsza,

e Czas pobytu od 3 do 40 minut,

e Zaprojektowane dla konkretnych potrzeb prazaki ciggte o wydajnosci
od 300 kg/h dla najmniejszych, do 5 000 kg/h dla najwigkszych,

e Rdéznorodne rodzaje produktéw mogg by¢ prazone lub opiekane
wykorzystujgc  system Revtech: migdaty, orzechy nerkowca,
pistacjowe, laskowe, ziarna stonecznika, dyni, sezamu, pszenicy,
jeczmienia, herbata, przyprawy, kawa, kakao...

W trakcie prazenia dokonywana jest pasteryzacja

Prazenie na sucho nie zawsze gwarantuje pasteryzacje, czego dowodem
jest kilka przypadkéw zatru¢ Salmonellg po spozyciu masta z orzecha
ziemnego w Stanach Zjednoczonych.

Dzigki wyjatkowej konfiguracji systemu, prazaki REVTECH mogg za-
pewni¢ pasteryzacje produktu w trakcie prazenia i gwarantujg eliminacje
biologicznych patogenéw: Salmonella, E. coli, drozdze, plesni... Sku-
tecznosc¢ tej metody pasteryzacji moze zosta¢ zatwierdzona dla kazdej z
jednostek produkcyjnych poprzez niezalezne laboratorium na podstawie
odpowiednich protokotow testow (na przyktad protokdt , The Aimond Bo-
ard of California”).

o System

zasilania

zapew-
nia doptyw produktu, ze stafg
wydajnoscig, do spiralnej rury
plerwszej wiezy.

eProdukt jest podgrzewany po-
przez bezposredni  kontakt z
gorgcg rurg | przemieszczany
wewnatrz rury poprzez jej wi-
bracje.

0 Przy utrzymywanej stafej tempe-
raturze  produkt jest stopniowo
prazony.

OProdukt Jest  stabilizowany i
chtodzony w  drugiej spiralnej
wiezy poprzez zimne, 0suszone
i filtrowane powietrze.

e Prazony produkt opuszcza sys-
tem w temperaturze otoczenia,
gotowy do pakowania.
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Zwigkszenie wartosci dodanej prazonych produktow

¢ Doskonale jednorodne prazenie uzyskuje sie poprzez wibrujgce toze
fluidyzacyjne produktu.

e Poprawa aromatu prazonych produktéw, poniewaz produkt jest
prazony w ograniczonej przestrzeni, we wiasnych oparach, nadaje mu
to dodatkowy aromat prazenia.

¢ Delikatne obchodzenie sie z produktem - nawet delikatne orzechy,
jak nerkowca, czy ziemne nie sg tamane, a skorka migdatéw pozostaje
nienaruszona.

e Szeroki zakres koloréw i aromatéw prazonych produktéw jest
dostepny na tej samej maszynie, jako ze temperatura i czas pobytu sg
precyzyjnie i tatwo zmieniane,

¢ Proces ciagty, wymagajgcy minimalnej obstugi operatora.

Doskonata kontrola procesu prazenia

Przetomowa technologia do Panstwa dyspozyciji

500 20
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e Technologia przyjazna srodowisku poniewaz ok. 90% energii jest
przekazywane do produktu (w poréwnaniu z ok. 30% dla tradycyjnych
metod prazenia gorgcym powietrzem), brak duzych ilosci spalin i
skazonego powietrza na wylocie z systemu (w przeciwienstwie do
technologii prazenia z opalaniem gazem). 200
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e Brak systemow transportu powietrza, wentylatoréw, czy kanatow

I . . . L . 100
wentylacji: obnizenie kosztoéw oraz wyeliminowane ryzyko pozaru

¢ Niskie zuzycie energii, okoto 140 W/kg, co oznacza 140 KW dla 0
1 tony produktu REVTECH

System prazenia Tradycyjny Prazenie w

beben tozu
e Minimalne koszty utrzymania w ruchu i tatwe mycie. obrotowy  fluidyzacyjnym

Zuzycie energii do
- P . prazenia 1 tony kawy
Referencje na catym swiecie Ziarnistej zielonej

e Amerykanska firma SMUCKER’S prazy i pasteryzuje orzechy ziemne
na jednostce Revtech o wydajnosci 4500 kg/h od 2009. W 2011, po
pozytywnej wewnetrznej certyfikacji systemu, zostata zainstalowana
druga podobna linia.

e Whitworths w Wielkiej Brytanii prazy migdaty, orzechy ziemne,
nerkowca i pistacjowe wykorzystujgc prazak REVTECH o
wydajnosci 1100 kg/h.

e Rosyjska firma Marishkin prazy ziarna stonecznika z wydatkiem
500 kg/h.

e Baba Products prazy 1000 kg/h orzechoéw i ziaren w Malezji
¢ Provence Regime na potudniu Francji prazy ziarno sezamu.

HEN

1 000 kg/h prazak 1100 kg/h prazak orzechdw 4500 kg/h prazak
orzechow i ziaren orzechow
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